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Dal 1920 la mia famiglia opera nel settore
dopo 25 anni di esperienza ho deciso
dedicarmi a una delle piu’ antiche tradizioni
liguri, la salatura delle acciughe.

Piu’ che un lavoro la considero una passione, un
ricordo d’'infanzia con un obiettivo preciso... far
riscoprire gli antichi sapori della nostra terra
privilegiando il gusto unico delle materie prime:
I'argento del nostro mare e I'oro delle nostre
colline.

Le nostre lavorazioni sono esclusivamente
artigianali, prive di qualsiasi conservante
chimico e limitate.

Senno Michele




Condizioni di vendita:
le ordinazioni si accettano se effettuate
tramite mail a lanciua@libero.it o via
whatsapp al 3480039598.

Al momento dell'ordine specificare ragione
sociale e indirizzo di consegna, spese di
spedizione a carico dell'acquirente..
Pagamento anticipato al ricevimento
fattura.

Produzione e consegna entro 10 gg
lavorativi dal ricevimento avvenuto
pagamento.

Pagamento tramite bonifico bancario .
Bper banca-filiale Casarza L.

c/c intestato a Lanciua di Senno M.
IT76V0538731920000035145419
CAUSALE: Pag. fatt n°® e ragione sociale.
| prezzi si intendono iva esclusa al 10%.




Alici salate in salamoia in formati da:
secchiello 5 kg euro 150

vaso da 500 gr euro 16

scadenza circa 9 mesi.



Filetti di alici salate
in olio extravergine di oliva
formati da:
secchielloda 2 kg €. 110
vaso da 200 gr €. 12,5
pescato nazionale
lavorate artigianalmente
in olio extravergine italiano.
Scadenza circa 6 mesi.
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LA SARDENARIA DE LANCIUA
una delle piu’ antiche ricette
liguri rivisitata da noi
In vasetto con:
pomodori secchi
filetti di alici
olive taggiasche
aglio e origano.
ldeale per bruschette -pizze
o focaccine.
formati da:

2,0 kg €. 96
vaso da 220 gr €. 9,5
scadenza 6 mesi circa.




U PUNENTIN DE LANCIUA

Sugo di alici con pomodori secchi.
Antico piatto preparato a bordo dei leudi dai marinai di Riva Trigoso rivisitato in vasetto con:
pomodori secchi
alici
cipolla
prezzemolo
aglio.
in formati da :
secchiello 2,0 kg €. 96
vaso da gr 200 €. 9,5

scadenza 6 mesi circa.
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