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Largento
del nostro mare
e |'oro delle nostre

colline si fondono per

regalarvi un gusto unico.
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Chi siamo....

Dal 1920 la mia famiglia opera nel settore ittico, dopo 25 anni di
esperienza ho deciso quindi, di dedicarmi a una delle piu’ antiche
radizioni liguri ovvero la salatura delle acciughe o alici.

i

che un lavoro lo definisco una

—
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Piu’ che
passione, un ricordo d’infanzia

con un obiettivo preciso.....

conservante chimico,solo olio extravergine di oliva e sale marino.
Un ‘altra particolarita che privilegia il gusto e rende il prodotto
ico nel suo genere sta nella produzione limitata che eseguo

settimanalmente e/o dopo eventuale ordinazione.
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Filetti di alici
in olio extravergine di oliva

FILETTI DI
ALICI SALATE

Lotto di produzione Formaii da:
02/09/2020
280 gr

Filetti lavorati a mano, disidratati e confezionati in olio extravergine. La
lavorazione viene effettuata dopo I'ordinazione in modo da offrirvi un
prodotto con meno di una settimana dalla produzione, grazie a questo i

filetti risultano carnosi e poco salati.

Scadenza di 5 mesi dalla data di produzione riportata sul vaso, una volta
aperte consigliabile la conservazione in frigorifero a una temperatura tra
l6eil0°C.
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Alici salate in salamoia

ALICI SALATE

ENGRAULIS ENCRASICOLUS

Formati da:
500 gr- 1,0 kg - 1,5kg

Alici pescate nei nostri mari, lavorate e stagionate
artigianalmente, selezioniamo solo le acciughe piU adatte
alla lavorazione, le lasciamo maturare e a stagionatura

ultimata le confezioniamo con aggiunta di salamoia.
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La Sardenaria de Lanciua

e FAO 34 Formaﬁ dG:
250 gr

Ingredienti: Alici, pomodori secchi, olive, aglio, origano,

olio extravergine di oliva
Una rivisitazione de Lanciua, della ricetta piu antica della cucina ligure,
La Sardenaria, una delle pizze piu antiche composta da impasto per focac-
cia passata di pomodoro acciughe aglio e origano. Noi la riportiamo nella
nostra versione in vasetti con pomodori secchi Pugliesi, olive taggiasche, le
nostre acciughe e aglio e origano condita con il nostro olio extravergine di oliva.
Ideale su crostini negli aperitivi, abbinata a prosecchi o vini bianchi mossi
oppure per condire un primo.
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Nl = il oo .
sanssae U Punentin
Ingredienti: Alici 80%(Engraulis Encrasicolus) pomodori
secchi,olio Extra Vergine di Oliva, aglio, cipolla e
prezzemolo liofilizzati.
Metodo di pesca: reti da circuizione Zona FAO37.2.1

Prodotto da: Lanciua di Michele Senno,Piazza della Contrada, 11r
16030 Casarza Lig. (GE)

Formati da:
250 gr - 2 kg

Ingredienti: Alici, pomodori secchi, olive, aglio, cipolla e prezzemolo iofilizzati.

Prendendo spunto dal piatto tipico marinaro e piv famoso del nostro territorio

il "bagnun di acciughe" abbiamo pensato ad un prodotto per condire un buon
piatto di pasta o per preparare una gustosa bruschetta.

Pomodori secchi alici salate cipolla aglio e prezzemolo uniti ad un buon olio evo.

Selezione delle migliori acciughe da noi lavorate in un elegante box
solo 100 scatolette prodotte....
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prezzi 2021/2022

Alici salate

Vasetto da 500 gr. € 20,00 cad.
Vasetto da 1,0 kg. € 35,00 cad.
Vasetto da 1,5 kg. € 45,00 cad.

Filetti di Alici in olio EVO

Vasetto da 280 gr. € 17,00 cad.

Le Specialita

Sardenaria 250 gr. € 12,00 cad.
Crema di Alici e tonno 130 gr. € 10,00 cad.
Crema di Alici 100 gr. € 8,00 cad.
U Punentin 250¢g € 12,00 cad.

Filetti di Alici LIMITED EDITION € 35,00 cad.
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Prodotti:

lavorazione artigianale di alici italiane pescate nella zona mediterranea,
senza |'aggiunta di nessun conservante, solo sale marino e olio extravergine
prodotto in ltalia.

Condizioni di vendita:
i prezzi si intendono iva inclusi. Pagamento alla consegna.

Consegne:

Nei comuni limitrofi (Sestri L Lavagna - Chiavari - Rapallo) a mio carico.
Per altre destinazioni tramite corriere entro 3 gg. lavorativi dal
completamento dell’ordine.

Per consegna tramite corriere il pagamento deve avvenire in anticipo dopo
I'invio di una mia mail di avvenuta consegna pacco al corriere.

Spese di spedizione € 5,00

Per pagamenti elettronici anticipati:

B per Banca

c/c intestato a Lanciva di Senno Michele.

lban: IT34V0538732230000035145419

Causale:

Pagamento fatt n° (nome intestatario fattura o ric. Fisc.)

Ordini:
Non esiste minimo di ordinazione.
L’ordine deve essere effettuato tramite mail lanciva@libero.it o

via SMS o WHATSAPP al numero: 348 003 9598.

Lavorazione prodotti alla conferma ordine , quindi possono
passare anche 7 gg lavorativi prima della consegna, questo
per garantire un prodotto unico nella freschezza.
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CONTATTI

www.lanciva.it | lanciva@libero.it



